FOOD SERVICE EQUIPMENT

Instrukcja instalowania, obstugi i konserwacji

OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW HENDI-7, HENDI-10




s
\WH END I
— - FOOD SERVICE EQUIPMENT

SPRIS TRESCI

1. OPIS I PRACA MASZYNY .o 3
1.1 PrZeZNaCzZEeNIiE MASZYNY ... ccceeeeeiiiiiieeteeee et ettt iaa s e e e e e e e eeatt s s e e aaeeeeaatta e s aaeaeeeesaetanaaaaeaes 3
D2 DT Va1 (o o[04 o - 3
1.3 SKIAA MASZYNY .o e e e e e e e e e e e e ettt e e e e e e e rrr s 3
R [y = = Tl = I o] - (o= PSS 4
1.5 Narzedzia i OSPIZEt.. ... .uueiiiiiiiiiiiii bbb nnnnnne 4
N ] ST 1@ AN 1 O 1 PRSPPI 5
2.1 Ograniczenia eKSPIOAtACYNE......cciie e et e e e e e e e e aaane 5
2.2 Przygotowani€ MAaSZYNY GO PIACY ...cceeeeeerieiiiieiiiiiiiieiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 5
2.3 PraCa Z M@SZYNG ... ueeueeeuuueuiteeetieeeeeeeeeeteeeeeese st et ee e ettt 5
3. OBSLUGA TECHNICZNA ...ttt 6
B T = 11T YA Yo [0 1 TR 6
3.2 SroAKi DEZPIECZEASIWA. .........eeeeieeieicee ettt ettt et e et e et ee e ere s 6
3.3 Porzadek obstugi technicznej i remontu ..........cooooviiiiiiii e, 6
3.4 Kontrola sprawnOSCi MASZYNY ....ccuvuiiiiiiii e e e et e e et e e et e e e et e e e eaaans 7
I O 1 ST Y O 7
5. PRZECHOWYWANIE ....coiiiiiiiiieeteeeee ettt e e e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaeaaaeaees 7
B. TRANSPORT ...ttt ettt ettt et e ettt ettt et e et e e e e e et aeeaeeeaaeeeees 7
T UTYLIZACIA. ettt ettt ettt ettt et e e e e e e e e e e e e e e e e e aeeaees 8
8. INSTUKCJA MONTAZU, USTAWIENIA, URUCHOMIENIA, REGULACJI |

DOCIERANIA MASZYNY ¢ 8
I A= 1= To |V 0T o ]| T 8
8.2 Zasady DEZPIECZENSIWA ........uuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiib bbb nne 8
8.3 Przygotowanie maszyny dO MONLAZU ..............uuuuuuuimuiiiiiiiiiiiiiieiieiiiieeneeeieeeeeeaneneeeeeneaee 9
SRV (o o] = APPSR 9
8.5 UStaWIENI€ | PrODY ....ceviiiiiiiiiiii i 10
8.6 Uruchomienie (testowanie) i regulacjal.............cccovvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiieee 10
9. ZOBOWIAZANIA GWARANCYUNE .....ooiiiiiiiiiiiiiiiiiiineeiienennennnnenennesneenenennnnnneennnnnnnnnnes 12
10. WYTYCZNE DO OBSEUGIH .....uuuiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiienneninennnnnnnnnsseesnssssssnsenssnsnsnnnsessnnssnnnne 13
11 INSTRUKCIABHP ..., 14

Hendi Polska Sp. z 0.0. *ul. Magazynowa 5; 62-023 Gadki - tel. +48 61 658 70 00+ fax: +48 61 658 70 01 « www.hendi.pl * info@hendi.pl



s
\WH END I
— - FOOD SERVICE EQUIPMENT

1. OPIS | PRACA MASZYNY

1.1 Przeznaczenie maszyny

1.1.1 Maszyna przeznaczona jest do obierania ziemniakéw i warzyw okopowych (buraki, marchew) ze skéry w kuchniach
zywienia zbiorowego.

1.1.2 Maszyna przeznaczona jest do eksploatacji w zakresie temperatur od plus 1 do plus 35 °C.

1.2 Dane techniczne
Podstawowe parametry maszyny powinny odpowiada¢ podanym w tabeli 1.
Tabela 1

Warto$¢ wskaznika

Nazwa parametru

HENDI-10 HENDI-7
Wydajno$é kg/h, nie mniej niz’ 300 150
Czas na obrébke, min., nie mniej niz’ 2,0
llo$¢ produktu (ziemniaki),
zatadowywanego do komory roboczej, kg, nie wiecej niz’ 10 7
Napiecie znamionowe, V 400
Znamionowa moc pobierana, kW 0,75 0,51

tréjfazowy,

Rodzaj pradu przemienny 50 Hz

Wymiary, mm, nie wigcej niz:

- 500 500

ngJe%gEgsc 460 460

wysoko$¢ 820 780

Waga, kg, nie wiecej niz 47 46

" wartosci wskaznikéw odnosnie roslin okopowych (burak, marchew) nie ustalono

Woydajnos$¢ kontrolowana jest przy 90% catkowicie oczyszczonych ziemniakéw. Za obrang uwazana jest bulwa, ktérej
skora zachowata sie we wgtebieniach, a na pozostatej powierzchni bulwy sg nie wiecej niz trzy odcinki ze skérka, ktérych
najwigkszy rozmiar wynosi od 1 do 3 mm.

1.3 Skiad maszyny
Skiad i kompletno$¢ maszyny podana jest w tabeli 2.

Tabela 2
llo$¢ sztuk na maszyne
Nazwa Uwagi
HENDI-10 HENDI-7
Maszyna do obierania ziemniakéw i warzyw okopowych 1

Czes$ci montazowe

Strzemig/Klamra
Ztgczka

Wytgcznik bezpieczenstwa

Na wyposazeniu
Na wyposazeniu
Na wyposazeniu

ek
N

Skrzynka rozdzielcza Na wyposazeniu

Zestaw opakowania
Paleta, Karton [ 1 [ 1 [
Dokumentacja

Instrukcja obstugi 1 1
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1.4 Instalacja i praca

Maszyna, zgodne z rysunkiem 1, sktada sie z komory roboczej, leju do zatadunku produktu i napedu.
Instalacja siatki wykonywana jest zgodnie z rysunkiem 1 (przekroj B-B).

Praca maszyny oparta jest na usuwanie skory z ziemniaka i innych warzyw okopowych poprzez mechaniczne oddziatywanie
obierajgcych elementéw roboczych.

1.5 Narzedzia i osprzet

Maszyna obstugiwana jest przy pomocy standardowych narzedzi $lusarsko-montazowych. Nie jest wymagane
stosowanie specjalnych narzedzi.
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1 - Lej; 2 — Komora robocza; 3 - Siatka; 4 — Uszczelnienie drzwiczek; 5 — Luk wytadunkowy; 6 — Tarcza (Talerz); 7 - Wat; 8 — Pasek poliklinowy; 9
- Koto ciggnowe napedzane; 10 - Sruba; 11 — W3z zlewowy; 12 - Beczka; 13 - Silnik elektryczny; 14 — Sruba naciggu paska; 15 — Tuleja z
fozyskami; 16 -Tulejka zaciskowa; 17 — Pokrywa; 18 - Ztgczka; 19 - Misa $cierna; 20 - Przycisk «Start» (czarny); 21- Przycisk «Stop» (czerwony);
22 — Listwa; 23 - Misa; 24— Ostona pierscieniowa; 25 — Wskaznik; 26 — Podktadka; 27- Pokrywa z kotnierzami; 28-timer

Rysunek 1 — Maszyna do obierania warzyw typu HENDI-7
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2. EKSPLOATACJA

2.1 Ograniczenia eksploatacyjne

Dopuszcza sie odchylenie napiecia sieci zasilajgcej od znamionowego +10%. Przeprowadza¢ zatadunek umytego i
posortowanego produktu wg wielkosci. Nalezy wykluczy¢ trafianie do komory roboczej ciat obcych.

2.2 Przygotowanie maszyny do pracy
2.2.1 Srodki bezpieczenstwa

Maszyna jest obstugiwana przez jednego operatora, ktéry zapoznat sie z budowg urzadzenia i zasadg jego dziatania, odbyt
odpowiednie szkolenie instruktazowe z przepiséw bezpieczehstwa pracy i zapoznat sie z niniejszg instrukcjg. Maszyne nie
moga obstugiwaé dzieci i osoby niepetnosprawne. Maszyna jest niebezpieczna dla dzieci bawigcych sie nig.

Maszyna powinna by¢ utrzymywana w czystosci i catkowicie kompletna. Codziennie przed wigczeniem maszyny sprawdzi¢
prawidtowos¢ jej podigczenia do styku uziemiajgcego.

Warto$¢ opornosci migdzy Sruba uziemiajgcg a kazdg dostepng metalowg nie przewodzgca prad czescig maszyny,
ktéra moze znalez¢ sie pod napigciem, nie powinna przekracza¢ 0,1 Om.

Opornos¢ izolacji przewodzacych prad czesci, wzgledem korpusu, a takze miedzy fazami w stanie zimnym, powinna
byé nie mniejsza niz 2 MQ, a dla silnika elektrycznego nie mniejsza niz 1 MQ.

ZABRANIA SIE EKSPLOATACJI MASZYNY PRZY ZDJETEJ OStLONIE.
Przed wtgczeniem maszyny drzwiczki luku wytadunkowego powinny byé zamkniete.

Przy wykryciu usterek w pracy maszyny nalezy odtgczy¢ zasilanie elektryczne i do czasu usunigcia usterki nie zatgczac
maszyny. W razie powstania pozaru nalezy wykonywac¢ nastepujgce czynnosci:

- Natychmiast odigczy¢ zasilanie urzgdzenia elektrycznego;
- Wezwac straz pozarng
- Rozpoczg¢ gaszenie pozaru;
KATEGORYCZNIE ZABRANIA SIE GASZENIA WODA URZADZEN ELEKTRYCZNYCH, ZNAJDUJACYCH SIE POD
NAPIECIEM.
W razie porazenia prgdem elektrycznym nalezy wezwa¢ pomoc medyczng i udzieli¢ poszkodowanemu pierwszej
pomocy przed przybyciem lekarza.
2.2.2 Mozliwe usterki i metody ich usuniecia w toku przygotowania maszyny do eksploatacji podano w tabeli 3.

Tabela 3
Opis Prawdopodobna przyczyna Metoda usunigcia
. . Przerwa w obwodzie sterowania Znalez¢ i usungé przerwe
Podczas wigczenia maszyny nie wigcza
sig silnik elektryczny Brak napigcia Sprawdzi¢, czy wystepuje napigcie

2.3 Praca z maszyna
Zdja¢ pokrywe urzgdzenia i wsypa¢ do komory umyty i oczyszczony z domieszek produkt. Zatozy¢ pokrywe.
Odkreci¢ wode w ilosci nie przekraczajgcej zuzycia 1 litra na kilogram obieranego produktu.

Ustawi¢ za pomocg pokretta timera czas trwania cyklu pracy obieraczki (nie wiecej niz 2 min).

Wiaczy¢ maszyne za pomocg przycisku ,START”

W trakcie pracy urzadzenia zwraca¢ uwage na prawidtowe odprowadzanie wody z miazga.

Po zakonczeniu procesu obierania ustawi¢ pod podajnikiem luku zatadunkowego pojemnik do zbierania obranego
produktu, zamknaé doptyw wody, ostroznie otworzy¢ drzwiczki luku wytadunkowego i wytadowaé oczyszczony produkt.

Po wytadunku catej porcji produktu zamknag¢ drzwiczki luku roztadunkowego. Do obierania nastepnej czesci powtorzy¢
operacje. Po zakonczeniu obierania zamkngé doptyw wody do komory roboczej. Pod koniec pracy wytaczy¢ wytgcznik
bezpieczenstwa.

Przycisk ,STOP” przeznaczony jest do zatrzymania maszyny w razie koniecznosci wczesniejszego wytgczenia maszyny
lub w sytuacjach awaryjnych. Przy naci$nieciu przycisku ,STOP” popychacz przycisku unieruchamia sie. PRZED
POWTORNYM ZALACZENIEM MASZYNY NALEZY ZDJAC POPYCHACZ Z MECHANIZMU ZASKOKOWEGO, SKRECIWSZY
GRZYBEK PRZYCISKU ZGODNIE Z RUCHEM WSKAZOWEK ZEGARA.

Mozliwe usterki w procesie korzystania z maszyny podano w tabeli 4.
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Tabela 4
Opis Prawdopodobna przyczyna Metoda usunigcia

Przeciekanie wody przez Zuzyta sie podktadka Wymieni¢ podktadke uszczelniajaca

uszczelnienie drzwiczek luku - — . - — -
Naruszono regulacje zamknigcia Wyregulowaé szczelno$¢ zamkniecia drzwiczek przy

wytadunkowego ; ’ . -
drzwiczek pomocy listwy 22 zgodnie z rysunkiem 1

Zebranie sig¢ wody i

zanieczyszczen w komorze Zabrudzit sig¢ otwor zlewowy Przeczysci¢ otwor zlewowy

roboczej

Silnik pracuje, a talerz roboczy

$lizga si¢ lub nie obraca Staby nacigg paska Naciagna¢ pasek przy pomocy $rub naciggu

Rozebra¢ podpore napedu, dokonaé ogledzin tozysk w

Ostry hatas lub stuk Zuzycie tozysk e ¢ )
celu okreslenia zuzycia i wymiany

Po zakonczeniu prac nalezy codziennie przeprowadzi¢ mycie urzadzenia w nastepujgcym porzadku:
- wylaczy¢ wytacznik bezpieczenstwa;
- wyciggnac¢ ztgczke z wezem z tulejki leju;
- zdjac lej;
- odkreci¢ srube mocujgca talerza roboczego i zdjg¢ go z watu;
- strumieniem wody sptukac¢ brud z wewnetrznych powierzchni korpusu maszyny;
- zmy¢ strumieniem wody brud z talerza roboczego i leju;
- w celu oczyszczenia komory roboczej wyciggnac¢ siatke.
Podczas czyszczenia maszyny nalezy korzysta¢ z wtosianych szczotek lub szmat.

ZABRANIA SIE KORZYSTANIA ZE SZCZOTEK METALOWYCH! ZABRANIA SIE POLEWANIA MASZYNY WODA Z
ZEWNATRZ!

Montaz maszyny po czyszczeniu przeprowadzi¢ w odwrotnym porzadku.
Po ztozeniu maszyny przetrzec¢ jej zewnetrzne powierzchnie wilgotng szmatkg, a nastepnie suchg szmatkg do sucha.

PRZY ODCIAGANIU | ZAKRYWANIU POKRYWKI NALEZY ODCIAGNAC MECHANIZM ZASKOWY W CELU UNIKNIECIA
ZEPSUCIA!

3. OBSLUGA TECHNICZNA

3.1 Zasady ogoine

Obstuga techniczna maszyny ma na celu utrzymywanie jej w gotowosci roboczej, zapewnienie ciggtosci eksploatacii,
przywrécenie sprawnosci.

3.2 Srodki bezpieczenstwa

W trakcie instalacji, eksploatacji, obstugi technicznej i napraw obieraczki do ziemniakéw i warzyw nalezy surowo
przestrzega¢ zasad bezpieczenstwa okreslonych przez Instrukcje obstug.

W przypadku powstania warunkéw ekstremalnych, sytuacji awaryjnych i pozarowych, dziatania obstugujacego
personelu okres$lajg obowigzujgce w przedsigbiorstwie instrukcje i plany ewakuaciji.

Podczas obstugi technicznej maszyny wytgczyé wytacznik bezpieczenstwa i wywiesié tabliczke «NIE WEACZAC!
LUDZIE PRACUJA!»

3.3 Porzadek obstugi technicznej i remontu
Wykaz podstawowych prac i kontroli, wykonywanych przez obstuge techniczna, podany jest w tabeli 5.

Tabela 5
Nazwa obigktu Obstugi Technicznej OKresowosé Uwagi
i zakres prac
ﬁrez‘g;?;;:i"‘m'f";”""'a maszyny na zgodnos¢ z 1 miesiac Zgodnie z instrukcja BHP niniejszej Instrukcji Obstugi
Kontrola kompletnosci maszyny 1 miesigc Zgodnie z kompletnos$cig dostawy
Kontrola niezawodno$ci mocowania uziemienia 1 miesigc W razie koniecznosci dokreci¢ $rube uziemiajaca
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Nazwa obiektu Obstugi Technicznej s .
. Okresowos¢ Uwagi
i zakres prac
Kontrola stanu instalacji elektrycznej i urzadzen . Przy przeglad;le Zwrocic uwage br'alf uszkodzen przewodow’,
1 miesigc stan potgczen stykowych i czesci sktadowych urzadzen
elektrycznych
elektrycznych
Kontrola  szczelnosci  przylegania  uszczelki . A ) . N
drzwiczek luku wyladunkowego 1 miesigc Przy zuzyciu uszczelki nalezy jg wymienié¢
Kontrola naciggu paskoéw klinowych 1 miesigc Naciggu paskéw dokonywac przy pomocy $ruby naciggu
Kontrola potgczen gwintowych 1 miesigc W przypadku ostabienia mocowania dokona¢ dokrecenia
Kontrola stanu narzedzia $ciernego 1 miesigc Okre_sle_nle staqu . narzedzia sclemego podiegajacego
wymianie przy najblizszym remoncie biezgcym

Uwaga: notatki o przeprowadzonych pracach wprowadza sie do dokumentéw ewidencyjnych

Wykaz podstawowych prac podczas remontu biezgcego przedstawiony jest w tabeli 6.

Tabela 6

/ Remont biezgcy — jest to remont, wykonywany w celu zapewnienia normalnej sprawnosci maszyny lub przywrécenia
sprawnosci i polega na wymianie lub odnowieniu jej poszczegélnych czesci./

/ Remont kapitalny — jest to remont, wykonywany w celu przywrocenia catkowitej zdolnosci maszyny z wymiang jej
czesci, wlgczajgc czesci podstawowe. Podczas remontu kapitalnego wykonuje sie rozbiérke maszyny, kontrole stanu
technicznego podzespotéw, renowacje lub wymiane uszkodzonych, montaz maszyny, regulacje, préby i przekazanie do kontroli

technicznej./

Nazwa obiektu Remontu Biezgcego

i zakres prac Okresowos¢ Uwagi

Prace i kontrole, przewidziane przez obstuge techniczng 6 miesiecy Zgodnie z tabelg 5
Po wymianie misy ciernej dokona¢ statycznego

Remont i wymiana narzedzia $ciernego 6 miesigcy wywazenia talerza roboczego. Dopuszczalny brak
wywazenia 3 g.m.

Oczyszczenie stykéw rozrusznika magnetycznego 6 miesiecy

Wymiana smarowania w tozyskach silnika elektrycznego i 1 raz na rok Smarowanie

podporze napedu

Przeglad kotnierzy gumowych, uszczelniajgcych wat 6 miesigcy Wymiana w miare koniecznosci

Przeglad paska poliklinowego

3.4 Kontrola sprawnosci maszyny

Kontrola sprawnos$ci maszyny w trybie roboczym dokonywana jest zgodnie z punktem 2.3.

4. KONSERWACJA

Stosowane materiaty antykorozyjne, stopy i pokrycia nie wymagajg konserwaciji.

5. PRZECHOWYWANIE

Maszyne nalezy  przechowywa¢ w
na otwartych przestrzeniach jest niedopuszczalne.

6. TRANSPORT

opakowaniu  w

pomieszczeniach ~ suchych. Przechowywanie

Maszyne mozna transportowaé wszystkimi rodzajami krytego transportu w potozeniu pionowym za wyjatkiem transportu
powietrznego, zgodnie z przepisami przewozu tadunkow, obowigzujgcymi w danym rodzaju transportu.
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Utylizacje maszyny dokonuje sie wg ogolnych przepiséw przerébki surowcéw wtérnych.

8. INSTUKCJA MONTAZU, USTAWIENIA, URUCHOMIENIA, REGULACJI | DOCIERANIA MASZYNY

8.1 Zasady ogélne

Instrukcja montazu, uruchomienia, regulacji i docierania maszyny na miejscu jej uzytkowania okresla wymogi,
niezbedne do prawidtowego technicznie przeprowadzenia wymienionych prac.

8.2 Zasady bezpieczenstwa

Miejsce instalacji maszyny powinno gwarantowaé nienaruszony stan i zapewni¢ wygode pracy w czasie eksploatac;ji i
obstugi technicznej, a takze powinno odpowiada¢ normom sanitarnym, wymogom bezpieczenstwa przeciwpozarowego i BHP
zgodnie z punktem 2.2.1. i schematem montazowym na podstawie rysunku 2 niniejszej instrukcji.
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Rysunek 2 — Schemat montazowy
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Poziomy dzwieku i cisnienia akustycznego wytwarzane przez maszyne odpowiadajg Normom Sanitarnym
2.2.4/2.1.8.10-32 i nie przekraczajg dopuszczalnych wartosci wymienionych w tabeli 7.
Tabela 7

Srednie geometryczne
czestotliwosci niskich pasm, 31,5 63 125 250 500 1000 2000 4000 8000

Hz

Poziomy cisnienia

akustycznego dB, nie wiecej 107 95 87 82 78 75 73 71 69
niz

Poziom ekwiwalentny 80

dzwieku, dBA

Poziom korekcyjny mocy akustycznej nie przekracza 82 dBA.

Poziomy wibracji, wytwarzane przez maszyne, odpowiadajg Normom Sanitarnym 2.2.4/2.1.8.10-33 i nie przekraczaja
dopuszczalnych wartosci wymienionych w tabeli 8.

Srednle'gec?n"'letryczne 2 4 8 16 315 63
czestotliwosci pasm, Hz

Dopuszczalne wartosci

przyspieszenia wibracji wg osi 53 50 50 56 62 68
Xo, Yo, Zo, dB, nie wiecej

Do montazu i uruchomienia maszyny dopuszcza si¢ specjalistow, ktoérzy zapoznali sie z niniejszg Instrukcjg Obstugi,
posiadajgcy uprawnienia do pracy z urzadzeniami elektroenergetycznymi i odbyli przeszkolenie BHP.

Wykonanie wszystkich prac elektromontazowych i regulacyjnych powinno by¢ przeprowadzone zgodnie z przepisami
BHP wymienionymi w niniejszej Instrukcji Obstugi i ogélnymi wymogami technicznymi. KATEGORYCZNIE ZABRANIA SIE
PRACY Z NIESPRAWNYMI NARZEDZIAMI!

Przy podnoszeniu maszyny przy pomocy mechanizméw podnosnikowych i przyrzadéw, ich udzwig powinien
odpowiadac¢ wielkosci przenoszonego tadunku.

8.3 Przygotowanie maszyny do montazu
Maszyna powinna by¢ transportowana na miejsce instalacji i montazu w oryginalnym opakowaniu.
Po rozpakowaniu maszyny koniecznie sprawdzi¢ kompletno$¢ dostawy, zgodnie z punktem 1.3 niniejszej instrukgiji.
W przypadku stwierdzenia niekompletnosci, odbiorca zobowigzany jest do powiadomienia przedstawiciela producenta
lub sporzgdzenia protokotu dowolnej formy i wystania go do producenta.

Do miejsca instalacji maszyny powinno byé doprowadzone zasilanie elektryczne, szyna uziemienia oraz instalacja z
zimng wod3 i kanalizacja.

8.4 Montaz

Maszyne instaluje sie jest na fundamencie o wysokosci 100 mm ponad poziomem poditogi i mocuje sie do niego
czterema $rubami kotwowymi M12 zgodnie z rysunkiem 2.

Podtaczenie urzadzenia do sieci elektrycznej powinno by¢é wykonane wytacznie przez pracownikéw, posiadajgcych
odpowiednie uprawnienia elektryczne o grupie dopuszczenia nie nizej niz «3», zgodnie z obowigzujgcymi Przepisami instalacji
urzadzen elektroenergetycznych i Przepisami BHP.

Prad uplywowy przy normalnej eksploatacji nie powinien przekracza¢ 3,5 mA. W przeciwnym wypadku koniecznie
sprawdzi¢ instalacje elektryczng, usuna¢ usterke, powtornie zmierzyé prad uptywowy, upewnic¢ sie co do sprawnosci produktu,
po czym uziemi¢ maszyne.

Przy podtgczaniu maszynki w miejscu statej eksploatacji nalezy zmierzy¢ prad uptywowy zgodnie z rysunkiem 4.

2 @

BN

N

Sied
trajfazowa

Rysunek 4. Schemat pomiaru pradu uptywowego
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Uziom otokowy podigczy¢ do zacisku uziemienia maszyny. Podigczenie uziomu, w tym uziemienia rury z kablem
sitowym, wykonuje sie przy pomocy mocnego potaczenia Srubowego i wykonywane jest przez uzytkownika. Przy czym czes¢
kontaktowa powinna posiada¢ antykorozyjng powloke ochronng i zabezpieczenie przed poluzowaniem sie mocowania. Miejsce
uziemienia powinno by¢ zaznaczone odpowiednim umownym oznaczeniem na kontrastowym tle.

Ideowy schemat elektryczny maszyny podany jest na rysunku 5.

Na najblizszej Scianie zainstalowa¢ skrzynke z umieszczonym w niej trzybiegunowym wytgcznikiem bezpieczenstwa o
nominale 2A z uziemiajgcg szyng ,zerowg”.

Do zaciskow wytacznika bezpieczenstwa i do izolowanego zacisku zgodnie z rysunkiem 5 podigcza sie przewod,
wchodzacy w skiad produktu, pieciozytlowy przewdd zasilajgcy (przewod ze skreconymi zytami w izolacji z polwinitu, z
polwinitowg smaroodporng powtoka, gietki)).

Podczas pracy z maszyng nalezy zapewni¢ swobodny dostep do wytgcznika bezpieczenstwa na Scianie.

Odda¢ maszyne do eksploataciji.

Obok maszyny najlepiej pod kré¢cem odptywowym powinien znajdowaé sie odptyw kanalizacyjny do zlewu w
kanalizacje brudnej wody lub ustawi¢ zbiornik na miazge.

8.5 Ustawienie i proby
W razie konieczno$ci wyregulowac¢ nacigg paska maszyny przy pomocy $rub naciggu.

Przed podtagczeniem urzadzenia do zasilania elektrycznego koniecznie nalezy upewni¢ sie co do przestrzegania
przepisow BHP.

8.6 Uruchomienie (testowanie) i regulacja

Po przeprowadzeniu prob montazowych wykonuje sie prébne uruchomienie maszyny, nastepnie nalezy wykonac
czynnosci podane w punktach 2.2 2.3.

Maszyna powinna pracowac ptynnie, bez stukéw i zacinania sie.

Po dotarciu sprawdzi¢ nagrzanie silnika. W procesie docierania sie¢ maszyny moze powstaé potrzeba wyregulowania
naciggniecia paska, ktérg wykonuje sie przy pomocy $rub naciggu paskow.
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A — Tablica rozdzielcza
HL — Osprzet sygnatowo-$wietiny
KM — Rozrusznik magnetyczny
M — Silnik elektryczny
SQ1, SQ2 — wytgczniki bezpieczenstwa
KT — timer
SB1, SB2 — Przyciski
XS1...XS4 - Ztgcza
Rysunek 5 — Ideowy schemat elektryczny
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1. Tablica rozdzielcza; przewod zasilania, przewdd uziemiajgcy dostarcza i montuje uzytkownik przy instalacji

maszyny na obiekcie. 2. "Sznur 1" dostarczany jest w zestawie
Rysunek 6 - Schemat elektryczny podtaczenia
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Rysunek 7 — Schemat wylacznika bezpieczenstwa pokrywy
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9. ZOBOWIAZANIA GWARANCYJNE

Urzadzenie jest objete 12-miesieczng gwarancjg. Sprzedawca wymieni lub dokona naprawy (a jego decyzja bedzie
ostateczna) bezptatnie na rzecz konsumenta, tylko tych czesci, ktére sg wadliwe z powodu wady produkcyjne;j.
Whytaczajgc przypadki, w ktdrych klient nie moze przedstawi¢ faktury bedacego dowodem zakupu, gwarancja

jest niewazna w nastepujgcych przypadkach:

1) Usterki lub uszkodzenia spowodowane przez transport;

2) Btedna lub nieprawidtowa instalacja produktu (na przyktad z powodu niedostatecznego ciggu przewodu
kominowego lub wywiewu) w $wietle instrukcji podanych w instrukcji obstugi dotgczonej do produktu;

3) Nieodpowiednie lub nieprawidtowe zasilanie elektryczne, hydrauliczne lub gazowe;

4) Nieuwaga, zaniedbanie lub niekompetencja w uzytkowaniu produktu, w $wietle instrukcji podanych w
instrukcji obstugi dotgczonej do produktu;

5) Uzycie produktu do zastosowan innych niz te, do ktérych urzadzenie zostato przeznaczone, lub w
jakikolwiek sposéb niezgodnych z instrukcjami podanymi w podreczniku uzytkownika dostarczonym wraz
z produktem;

6) Ingerencja w produkt;

7) Regulacje i/lub konserwacja i/lub naprawy przeprowadzone przez nieautoryzowany personel i/lub z
zastosowaniem nieoryginalnych czesci zamiennych;

8) Nieodpowiednia lub nieuwazna konserwacja produktu niezgodna z instrukcjami zawartymi w
podreczniku uzytkownika dostarczonym wraz z produktem;

9) Uszkodzenia spowodowane przez pozar, katastrofy ekologiczne, wypadki oraz przyczyny, na ktére nie
ma wptywu firma HENDI.

3 PEN~50Hz 400V
PE| A| B| C N
q:
@&A”%A\”|>?T> X N
X
H
All BI| G | | ~230V
1 P XS1 /f( X2
._<1 2>_
(il |
0 "
Bl SQL KT S B2 KM
D = s T xs — oo
'“LLL J-—2<%/%>3— dn b :'_
KM
1 L 2
d 4 ¢
\ O\ N\«
A2l BR| @
o

HL — Osprzet sygnatowo-$wietiny;
KT — timer;
KM — Rozrusznik magnetyczny;
M — Silnik elekt.;
QF — Wytacznik bezpieczenstwa; SB1, SB2-Przyciski;
SQ — Wytacznik bezpieczenstwa bezkontaktowy;
X — Strefa zaciskéw, XS1, XS2 - Ztagcza.

Rysunek 4 — Schemat ideowy elektryczny
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Rysunek 5 — Schemat podtaczenia elektrycznego

10. WYTYCZNE DO OBSLUGI

Maszyne obstugujg osoby, kidre przeszly odpowiedni instruktaz BHP, zapoznaly sie z urzadzeniem i
zasadg jego dziatania oraz instrukcjg obstugi. Do pracy przy maszynie dopuszcza sie osoby, ktoére przeszty
przeszkolenie zgodnie z programem minimum technicznego i instruktazem BHP, zaznajomione z zasadag
dziatania maszyny, jej konstrukcjg i ktére nabraty umiejetnosci w celu zapewnienia normalnej pracy maszyny.

Maszyna powinna by¢ catkowicie skompletowana. Zdjecie jakichkolwiek czesci i eksploatacja maszyny jest
bez nich zabroniona.

Montaz elektryczny maszyny nalezy dokona¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami podigczenia instalaciji
elektrycznych danej mocy, a takze przepisami BHP.

Maszyna powinna by¢ uziemiona w sposdb pewny.

Codziennie przed wtgczeniem maszynki nalezy sprawdzi¢ pewnos¢ potgczenia przewodu uziemiajgcego.
Miejsce uziemienia (Sruba z podkiadka) podano przy pomocy umownego oznaczenia. Przy nieprawidtowym i
uziemieniu ztej jakosci mozliwe jest porazenie pradem operatora pracujgcego przy maszynie.

Nie wolno wigczac¢ urzadzenia przy wilgotnych elementach urzadzen elektrycznych.
Obrébka sanitarna maszyny powinna by¢ wykonana po odtgczeniu jej od sieci elektryczne;.

Usuniecie usterek nalezy przeprowadzi¢ tylko po catkowitym odigczeniu maszyny od sieci przy pomocy
wytgcznika bezpieczenstwa.

Podczas obstugi na wytgczniku bezpieczenstwa nalezy wywiesié tabliczke «NIE WEACZAC! LUDZIE
PRACUJA!»

EKSPLOATACJA MASZYNY PRZY ZDJETEJ POKRYWIE JEST ZABRONIONA!

Porzadek pracy z maszyna:
- Zdjac¢ pokrywe urzadzenia i wsypac¢ do komory umyty i oczyszczony z domieszek produkt.
- Zatozy¢ pokrywe.

- Odkreci¢ wode w ilosci nie przekraczajacej zuzycia 1 litra na kilogram obieranego produktu. Cisnienie
wody 0,26 MPa.
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- Ustawi¢ za pomocg pokretta timera czas trwania cyklu pracy obieraczki (nie wigcej niz 2 min).
- Wiaczyé maszyne za pomocg przycisku ,START”.
- W trakcie pracy urzadzenia zwraca¢ uwage na prawidtowe odprowadzanie wody z miazgg.

- Po zakonczeniu obierania lub podczas przerwy technologicznej w pracy wylgczy¢ maszyne, naciskajac
przycisk «Stop», zamkna¢ kran doptywu wody do komory roboczej. Pod koniec pracy wytgczy¢ wytgcznik
bezpieczenstwa.

Codziennie po zakonczeniu pracy koniecznie przeprowadzi¢ mycie urzgdzenia w nastgpujgcym porzgdku:
wytgczy¢ maszyne z sieci, wytgczajgc wytgcznik bezpieczenhstwa;
wyciggnac ztgczke z wezem z leja zatadunkowego;
zdja¢ lej zatadunkowy;
odkrecic¢ srube mocowania talerza i zdjgé go z watu;
odkreci¢ kran doptywu wody i strumieniem wody przemy¢ brud i miazge z wewnetrznych powierzchni korpusu
maszyny;
przemy¢ wodg talerz i lej zatadunkowy;
w razie koniecznosci do czyszczenia komory roboczej wyciggna¢ siatke;
dopuszcza sie korzystanie przy czyszczeniu z szczotek wtosianych i szmatek.
Ztozenie maszyny po obrébce sanitarnej przeprowadzi¢ w nastepujacym porzadku:
zamontowac na wat talerz i przykreci¢ $rube;
- zamontowac lej zatadunkowy.
Po ztozeniu maszyny przetrze¢ jej zewnetrzne powierzchnie wilgotng, a nastepnie suchg szmatka.

11. INSTRUKCJA BHP

Do pracy na maszynie dopuszcza sg osoby, ktére przeszty szkolenie w zakresie programu minimum
technicznego i instruktaz BHP, zostaty zaznajomione z zasadg dziatania maszyny, jej konstrukcjg i posiadajg
umiejetnosci zapewnienia normalnej pracy maszyny.

Maszyna powinna by¢ catkowicie kompletna. Usuniecie jakichkolwiek czesci i eksploatacja maszyny bez
nich jest niedopuszczalna.

Montaz elektryczny maszyny nalezy wykonywac¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami podtgczania
urzgdzen elektroenergetycznych danej mocy, a takze przepisami BHP.

Maszyna powinna by¢ dobrze uziemiona.

Codziennie przed wiaczeniem maszyny koniecznie sprawdzi¢ poprawno$é potgczenia przewodu
uziemiajgcego. Miejsce uziemienia ($ruba z podktadkg) zaznaczono oznaczeniem umownym. Przy niesprawnym i
wykonanym niedbale uziemieniu mozliwe jest porazenie prgdem operatora pracujgcego na maszynie. W tej
sytuacji zabrania sie uruchomienie maszyny, jesli na przewodach elektrycznych wystepuje wilgoé.

Mycie maszyny powinno sie odbywaé¢ po odtgczeniu maszyny od sieci elektryczne;j.

Usuniecie usterek nalezy wykonywac tylko po catkowitym odigczeniu maszyny od sieci przy pomocy
wytacznika bezpieczenstwa.

Jednoczesnie na wytaczniku nalezy wywiesié tabliczke «NIE WEACZAC! PRACUJA LUDZIE! ».
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