Trymery

wysokiej jakosci
Made in Germany







Nowe trymery FREUND

to alternatywa na zmonopolizowanyn rynku

Po udanym starcie nowsj Serii 2, trymery FREUND staty
sie powazng alternatywa w stosunku do monopolistow
panujacych na rynku. Racjonalne ceny i rozsgdne kosz-
ty czedci zamiennych, w potaczeniu z niemiecka mysla
techniczna | jakoscia wyrobdw z pewnoscia zapewnia
trwate powodzenie trymerom “Made in Germany®.

Wiasciwy noz pierscieniowy do kazdej pracy

Stosowane sa w szerokim zakresie prac przy obrob-
ce miesa - od usuwania rdzenia, poprzez kontrolowane
odtluszczanie | proste odzyskiwanie miesa z kosci do
zdejmowania filetdw z udek kurczakow, jak réwniez cigcia

cienkich plastrow wedzonego tososia. W programie try-
meréw FREUND znajdziecie Paristwo wiasciwy noz
pierscieniowy. Program zawiera 20 nozy réznego ksztaltu
w zakresie érednic aod 16mm do 128mm.

tatwa wymiana noza, prosta obstugai
konserwacja

Gtowice trymeréw FREUND Seria 2 maja udoskonalone
zazebienie noza oraz uszlachetnione powierzchnie ro-
bocze. W efekcie uzyskano optymalng prace noza przy
rownoczesnie znacznym wydiuZzeniu trwalosci ostrza.
Nowe gfowice Serii 2 maja nowy system wymiany noza,
bez uiycia narzedzi. NOE w trymerze wymienia sic fatwo i
bardzo szybko.

Optymalne bezpieczenstwo daje system
Start-Stop

System Start-Stop, opcjonalnie stosowany w trymerach
napedzanych elekirycznie, zwigksza bezpieczenstwo pra-
cy operatora. System pozwala na dowoine zatrzymanie
i ponowne wiaczenie ruchu noza, bez wyiaczania silnika
napedowego.
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Pneumatyczny lub
elektryczny

Naped wedtug Twojej potrzeby

Elektryczny silnik EEN2 (4.500 obr/min) przeznaczony
jest do przemystowego uzytkowania. Oferujemy tez jego
ekonomiczna wersje FREUND Mini-Cut-Motor (3.000 obr/
min). Pneumatyczny silnik P2 jest najsilniejszym modelem
na rynku silnikéw napedowych do cigzkiej pracy.

Wszystkie gtowice trymerdw mozna bez zadnych przerd-
bek stosowaé zardwno do napedu elektrycznego jak
I pneumatycznego. W elektrycznym trymerze mozna
réwniez zamienia¢ uchwyt standardowy na typ START/
STOP,




System ADAPTIVE

Zachowaj posiadany silnik elektryczny - uzupetnij
go nowym trymerem FREUND

System ADAPTIVE pozwala podiaczy¢ | uzytkowac
nowoczesny trymer FREUND 2z dowolnym  silnikiem
eleklrycznym innego systemu. W taki ekonomiczny sposob
mozna korzystac z nowej jakosci i trwalosci trymerow
FREUND. nle Inwestujgc w kosztowny naped elekiryczny.
Trymery ADAPTIVE dostepne sg we wszystkich
wielkosciach.

MiniCut

Trymery MiniCut sa ekonomicznym rozwigzaniem dla
zakladow migsnych sredniej wielkosci, duzych kuchni ho-
telowych i zaktadow gastronomicznych. Szczegdinie prak-
tyczne s3 trymery MiniCut do kebabu, gyros, wedzonego
tososia | ciecia innych plastrow. Regulowany zderzak
glebokosci ciecia zapewnia niezmienna grubosc. odci-
nanego plastra. Trymery MiniCut réwniez mozna uzywaé
Z uchwytem systemu START/STOP.

Serwis na catym swiecie

Na targach IFFA 2013 firma FREUND po raz pierwszy
wystawila swoje udoskonalone trymery najwyzszej kla-
sy, konkurencyjne w cenie, przewyiszajgce dominujace
obecnie na rynku wyroby dojrzala konstrukcja, wykona-
niem i przejrzystoscia kosztow eksploatacyjnych. Firma
FREUND ma na catym swiecie doswiadczonych przedsta-
wicieli, ktérzy oferuja kompleksowa opieke uzytkownikom
trymerow.




Definicje

11 N6z pierscieniowy A prosty
+  Czyszezenie niewielkich kosci
== *  Wycinanie zyl z watroby
+  Wycinanie oczu trzody
«  Wycinanie udek z kurczat
*  Usuwanie 24 | tetnic
1.2 Noz pierscieniowy B hakowy
*  Uniwersalne odtluszczanie
— . 1"54'1’sc|' nanie sadla
S *  Wycinanie thuszczu z brzuszkow lososia
1.3 N6z pierscieniowy € plaski krotki
——— « Doktadne odtluszczane schabow
/ + Odtluszczanie skor wieprzowych
1.4 Noz pierscieniowy D plaski dlugi
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Zastosowanie

Qdzyskiwanie migsa z matych koscl
Wycinanie zyl z watroby

Usuwanie cczu trzody

Filetowanie udek kurczaka
Usuwanie naczyn krwionosnych
Wycinanie zeberek z boczku

Odzyskiwanie migsa z kosci
Filetowanie udek kurczaka
Czyszczenie glowy (trzoda | bydio)
Wycinanie sladdw nakluwania
Usuwanie loju z wngtrza tuszy wolows)
Qdtluszczanie brzuszkow ryby
Odttuszezanie piersi (kurczeta)
Wycinanie zyl z indyka

Qdzyskiwanie migsa z duzych kosci
Wiycinanie filatu
Qdtiuszczanie

Qutluszczanie wewngtrzne szynki,
odzysk migsa ze stoniny

QOdtluszczanie jagniat
Usuwanie blory

Ogolne odtluszczanie
Zdejmowanie twargdego tuszczu
Odtluszczanie brzucha (I0sos)
Odtluszczanie kotistow
Zdejmowanie skory (trzoda)

Zdejmowania toju na cieplo (tusze wolowe)
Qdtluszczanie ndg, schabu, szynki

Kontrolowane odtluszczanie, cigeie gyros

Cigcie i filetowanie lososia

Qdtluszczanie zimnego | twardego migsa oraz nog wie-
przowych i szynek

Kontrolowane odtiuszczanie zimnego i twardego migsa

SCR16 Wycinanie rdzenia — trzoda
SCR1g  Wycinanie rdzenia - bydio

-
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Mozliwos¢ tworzenia roznych uktadow
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