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Elementy maszyny majace
bezposredni kontakt z zywnoscia
wykonane sa ze stali nierdzewne;.

Codziennie po pracy nalezy
umy¢ maszyne i wytrze¢ do sucha

Sitko oraz noz

nie podlega bezplatnej
wymianie w okresie gwarancji

Naprawy gwarancyjne
i remonty pogwarancyjne platne,
realizuje rowniez producent
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Instrukcja obstugi

q

Uzytkownikowi naszej maszyny zyczymy przyjemnej pracy oraz
uzyskania jak najlepszych efektow podczas krojenia Zywnosci.
Zalecamy doktadne zapoznanie si¢ z instrukcjq obstugi oraz
przestrzeganie zawartych w niej wytycznych uzytkownika.
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1. WSTEP

1.1 Stan dostawy

W trakcie odbioru dostarczonej maszyny nalezy sprawdzic, czy opakowanie nie jest uszko-
dzone oraz, czy znajdujace sie wewnatrz przedmioty s3 zgodne z zaméwieniem i specyfikacja.
Jesli bed niezgodnoSci, nalezy poinformowac dostawce.

Maszyna jest dostarczana przez producenta w stanie kompletnym. W celu rozpakowania
nalezy usung¢ wszystkie zabezpieczenia przed przemieszczaniem si¢ maszyny w kartonie. Taca
do maszyny dostarczana jest w osobnym kartonie znajdujacym sie razem z maszyng w gtownym
opakowaniu maszyny.

1.2 Opakowanie
Maszyna jest dostarczana w kartonie. Podczas transportu karton nalezy zabezpieczy¢ przed

wywrdceniem i mozliwoScig uszkodzenia mechanicznego.

Wymiary zewnetrzne i ciezar podaje tablica 1.

Jedn. miary Karton

Dtugosé mm 620
Szerokosé mm 360

s | Wysoko§¢ mm 430
2 | Cigzar brutto kg 27

1.3 Ochrona czasowa

Na czas transportu i skfadowania powierzchnie metalowe krajalnicy sq pokryte cienkg war-
stwg Srodka konserwujgcego. Uzyte srodki konserwujace pozwalajg na przechowywanie maszyny
w pomieszczeniach zamknietych przez okres 6 miesiecy.

1.4 Skltadowanie

Maszyna powinna by¢ sktadowana w suchym pomieszczeniu, zapewniajacym ochrone
przed wplywami atmosferycznymi (temperatura, wilgotno$¢ powietrza). Warunki sktadowania
s3 podane na nalepce znajdujacej si¢ na kartonie.

1.5 Kwalifikacje
Wszelkie czynnosci, zwiazane z zatadunkiem, roztadunkiem i przemieszczaniem krajalnicy,
musz3 by¢ wykonane przez osoby uprawnione, o niezbednych kwalifikacjach i do§wiadczeniu.



2. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

2.1 Przeznaczenie

+Wilk” jest profesjonalnym urzadzeniem do rozdrabniania miesa. Maszyna zostata przygo-
towana z bardzo duzg starannoscig w zakresie utrzymania czystosci. Uzytkownik ma zapewniong
wygodng obstuge i mozliwo$¢ zachowania maksymalnej czystosci. Prawidtowa eksploatacija, co-
dzienne staranne czyszczenie, konserwacja oraz regularne sprawdzanie stanu elementow tnacych
zapewnia wysoki stopien higieny, dobrg sprawnos¢ i dluga zywotno$¢ maszyny.

+Wilk” jest maszyng zaprojektowang z mysla o zastosowaniu w delikatesach, restauracjach,
masarniach oraz wszelkiego rodzaju zaktadach przerobu miesa.

sWilk” do mielenia miesa zostal zaprojektowany dla potrzeb handlu i gastronomii,
gdzie proces krojenia odbywa si¢ z przerwami. Uzywanie ,Wilka” do przemystowego roz-
drabniania migsa w pracy ciaglej, powoduje utrate praw gwarancji.

Instrukcja informuje uzytkownika o sposobie postepowania, obstugi w czasie uzytkowania

krajalnicy.

2.2 Wielkosci podstawowe

Model TC22
Wymiary

- dtugost 555mm

- szeroko$¢ 255mm

- wysoko$¢ 400mm
Ciezar 26kg
Wymiary tacy 230 x 270 x 60
Poziom hatasu <75dBA
Srednica sitka 82mm
Obroty §limaka 80obt/min
Moc silnika 900W
Kondensator pracy 35uF
Napiecie zasilania 230V, 50Hz



2.3 Budowa

Taca zatadowcza
Popychacz
Nakretka ryglujaca
Obudowa
Wiacznik

Nézka

Stuba blokujaca
Obudowa slimaka
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Rys. 1. Widok ogolny

Wilk” jest wykonany z elementéw nierdzewnych. Gléwne elementy maszyny posiadaija
duza gladkost i sg fatwe do wyczyszczenia. Nierdzewny $limak napedzany jest silnikiem elek-
trycznym poprzez przektadnie zebata.

Obudowa slimaka jak i elementy wewnatrz tworzace zespdt tnacy (Rys. 2), sa takze wy-
konane jako nierdzewne. Standardowe wyposazenie obejmuje zespot tnacy z sitkiem o Srednicy
82mm i otworami 6mm. Dostepne s3 takze sitka z otworami o $rednicy 4 i Smm. W zestaw tngcy

wchodzi takze samoostrzacy néz.

Whaczenie urzadzenia jest mozliwe po weisnieciu zielonego przycisku wiacznika (Rys. 1,
poz. 5). Wylaczenie maszyny dokonuje sie po wciSnieciu czerwonego przycisku wiacznika.

Nakretka ryglujaca
Sitko

Noz tnacy

Slimak

Tulejka slizgowa
Obudowa $limaka

A o

Rys. 2. Zespdt tnacy

Wilk” wylaczy sie samoczynnie w przypadku zaniku napiecia w sieci zasilajacej. Powrdt
napiecia w sieci zasilajacej nie spowoduje uruchomienia maszyny. Ponowne wiaczenie mozliwe
jest dopiero po nacisnieciu zielonego przycisku wiacznika.



2.4 Schemat elektryczny TC22 (Rys. 3)

Schemat elektryczny ,Wilka” TC22.
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Kolory przewodow: Specyfikacja oznaczen:
a czarny; A - Wigcznik
b - brazowy; B - Przewdd zasilajacy
C szary; C - Kondensator 35uF
d niebieski; D - Zespdt motoreduktora
e - zielono-zdity; E - Kostka elektryczna (5 pdl)
f - czerwony; El - Kostka elektryczna (1 pole)
g - bialy F - Zacisk uziemienia
G - Silnik
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Tablica 2

3. OCHRONA PRZED ZAGROZENIAMI

3.1 Zrodta zagrozen

Typowe Zrédta zagrozen oraz techniczne Srodki bezpieczefistwa, zastosowane w celu ich
eliminacji, przedstawione s3 w tabeli:

Rodzaj 5 x L Nr Techniczne Srodki bezpieczenstwa,
zagrozenia Zrodta zagrozenia czesci | zastosowane w celu eliminowania zagrozenia
) Obudowa $limaka. Dostep do $limaka ttoczacego zostat
Slimak 02207/1 | ograniczony przez odpowiednig dtugodé szybu zasilajacego
_ oraz przewezenie Srednicy szybu zasilajgcego.
Mechaniczne Ostony state
Naped 0227511 | Obudowa silnika uniemozliwiajaca dostep do obracajacych
sie czesei silnika.
Uniemozliwienie 02275/L1 | Ochrona podstawowa, w tym:

kontaktu z czesciami -
przewodzacymi przez Obudowa silnika

dotyk bezpo$redni Ochrona przed bezposrednim dotykiem czedei pod napieciem
Uniemozliwienie
kontaktu z czedciami
przewodzacymi przez

Elektryczne

dotyk poéredni
Materialy z atestem Panstwowego Zakiadu Higieny
(wymienione ponizej}
12021/IR | N6z tnagy - stal nierdzewna
Kontakt zywnosci 12022/IR | Sitko - stal nierdzewna

Biologiczne z elementami maszyny | 02217/E Slimak - stal nierdzewna

02223 | Nakretka ryglujaca - stal nierdzewna

19536 | Taca zatadoweza - stal nierdzewna
02275/L1 | Obudowa silnika - stal nierdzewna

3.2 Ryzyko resztkowe

Ryzyko to wystepuje przy prébach dociskania mielonego miesa reka przez szyb zasilajacy.
W zwigzku z tym dostarczanie mielonego produktu do slimaka ttoczacego moze odbywac sie
wylacznie za pomocg popychacza dostarczonego razem z maszyna.

3.3 Poziom hatasu
Poziom hatasu na stanowisku operatora, w warunkach normalnej pracy, mierzony na wysokosci
1,6m nad podtozem w odleglosci 0,5m od wylotu z komory rozdrabniania, nie przekracza 8OdBA.



3.4 Zasady bezpiecznej pracy
Bezpieczne uzytkowanie \Wilka” zalezy od spetnienia nastepujacych warunkéw:

a)

b)

przeszkolenia operatora, ktory powinien zna¢ potencjalne zagrozenia wystepujace przy
maszynie,

zakazu uzytkowania Wilka” jesli:

D maszyna jest wykorzystywana niezgodnie z przeznaczeniem,

D maszyna jest w widoczny sposdb niesprawna,

D zostata usunieta ktdrakolwick z oston elektrycznych lub czesci ruchomych,
wyraznego okre$lenia czynnosci, nie nalezacych do obowigzkéw operatora ,Wilka”
i zastrzezonych dla wyznaczonych oséb uprawnionych, zwlaszcza w przypadku usu-
wania usterek i naprawy, w tym instalacji elektryczne;j,

nakazu wykonywania czynnoci konserwacyjnych, tylko przy odtaczonym zasilaniu
elektrycznym (z wyjatkiem procesu ostrzenia noza).

Zabrania si¢:

Y

2

(]

Uzywania Wilka” niezgodnie z przeznaczeniem. Producent nie bierze odpowiedzialno-
Sci za zdarzenia wynikajace z niezgodnego z przeznaczeniem stosowania ,Wilka”.
Obstugi maszyny przez osoby niepowotane oraz ponizej 18 roku zycia.

Uzytkowania niesprawnej technicznie maszyny.

Daciskania mielonego produktu reka.

Jakiegokolwiek manipulowania rekoma w szybie zasilajgcym podczas pracy urzadzenia.
Czynnoici reczne podczas mielenia powinny ogranicza¢ sie tylko do naktadania miesa
na tace zatadowcza. Ewentualne dopychanie mielonego produktu do $limaka tloczacego
nalezy wykonywat popychaczem dotaczonym razem z urzadzeniem.

Dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione.

Podtaczenia ,Wilka” do sieci elektrycznej bez zapewnienia cigglosci przewodu ochron-
nego. Po stronie uzytkownika kotek uziemniajacy gniazda wtykowego musi by¢ trwale
pediaczony do przewodu ochronnego.

Mielenia produktéw z koscig jak i zamrozonych.

Pozostawienia pracujgcego urzadzenia bez dozoru.

Stosowania sitek z otworami o Srednicy wickszej od 8mm przy czym grubo$¢ stosowa-
nych sitek nie moze by¢ mniejsza niz Smm (Rys. 4).

A
o =
f“‘f — W _,?,1
o —l{-"j— ~——d B
=
= 4 02 =N
. Q¥

Rys. 4. Wymiary sitek wptywajace na bezpieczefistwo uzytkowania
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3.5 Zgodnos¢ z normami
Wyposazenie elektryczne ,Wilka” jest zgodne z PN-EN 60204-1; 2010

Maszyna spetnia odnoszace si¢ do niej wymagania zatacznika 1.A do dyrektywy 2006/42/
WE oraz wymagania normy zharmonizowanej PN-EN 12331; 2005

4. PRZYGOTOWANIE DO URUCHOMIENIA

4.1 Rozpakowanie
Razem z ,Wilkiem” w kartonie jest dostarczany popychacz oraz taca. W opakowaniu znaj-
duje sie instrukcja obstugi, karta gwarancyjna oraz deklaracja zgodno$ci WE.

4.2 Ustawienie
Po wyjeciu ,Wilka” z opakowania maszyna musi by¢ umieszczona na stabilnym podtozu od-
powiednim do wagi.

4.3 Podlaczenie do sieci elektryczne;j

WWilk” jest dostarczany w stanie kompletnym z przewodem trzyzytowym i przekroju
Imm?2, zakoficzonym wtyczky. Do obowigzku uzytkownika nalezy zainstalowanie gniazda
wtykowego ze stykiem ochronnym, przytaczonym trwale do instalacji ochronnej i zabezpie-
czonego bezpiecznikiem 6A. Wahania napiecia powinny miescic sie w zakresie 90-105% napie-
cia znamionowego a wahania czestotliwo$ci w zakresie +/-2% znamionowej.

4.4 Uruchomienie maszyny

Po rozpakowaniu maszyny nalezy dokfadnie zapoznac¢ sie z instrukcja obstugi. Wiasciciel
tego urzadzenia ponosi petng odpowiedzialnos¢ za to, ze ,Wilk” bedzie uzytkowany bezpiecznie
i zgodnie z niniejsza instrukcja obstugi, $cisle stosujac zawarte w instrukeji wskazania, a ponadto,
7e urzadzenie w czasie eksploatacji bedzie odpowiada¢ wymogom przepiséw Unii Europejskiej.
Maszyna po wyjeciu z opakowania jest w postaci zmontowanej i wymaga jeszcze tylko zamonto-
wania tacy (Rys. 1, poz. 1) do obudowy Slimaka (Rys. 1, poz. §). Przed pierwszym uruchomieniem
nalezy sprawdzic czy Sruba blokujgca (Rys. 1, poz. 7) jest dokrecona i tym samym czy obudowa
slimaka jest dobrze unieruchomiona w zespole napedowym. Mimo iz po wyjeciu z opakowania
obudowa $limaka wraz ze Slimakiem, nozem jak i sitkiem jest ztozona i zamontowana do jed-
nostki napedowej zaleca si¢ aby po ustawieniu maszyny rozmontowac catos¢ w celu sprawdzenia
poprawnosci ztozenia cato$ci w obudowie §limaka. Aby uruchomi¢ maszyne nalezy wcisnac¢ zie-
lony przycisk wiacznika (Rys.1, poz. 5).



Rys. §
+WILK” do mielenia migsa TC22







5. UZYTKOWANIE , WILKA”

5.1 Montaz/demontaz maszyny.

Maszyna zostata tak zaprojektowana aby obudowa $limaka wraz ze §limakiem, nozem tng-
cym, sitkiem i nakretka ryglujacy stanowita zespdt ktdry moze by¢ fatwo montowany do jednost-
ki napedowej. Aby to zrealizowac nalezy czesciowo odkrecic srube blokujaca 2 (Rys. 5) tak aby jej
koniec nie wystawal w otworze jednostki napedowe;.

L =
. > V|

»

Rys. 5. Widok jednostki napedowej

Nalezy teraz dopasowa¢ koficéwke obudowy $limaka do otworu jednostki napedowej. Obu-
dowa §limaka powinna wejs¢ catg swa dtugoscia do konca i oprzec sie na uszczelce 1 (Rys. 6).

3| 4] |5]

Rys. 6. Prawidtowe zamontowanie obudowy $limaka w jednostce napedowe;.
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Po dopasowaniu obudowy slimaka do jednostki napedowej mozna teraz zamontowac sli-
mak. Przy wkladaniu §limaka do obudowy §limaka moze okazat sie zasadne lekkie obracanie
slimakiem tak aby jego ksztaltowa koncdwka weszta w ksztaltowy otwdr watka jednostki nape-
dowej 1 (Rys. 5). W nastepnej kolejnosci nalezy zamontowac nozyk oraz sitko. Przy wkiadaniu
sitka nalezy zwrdci¢ uwage aby wyciecie 4 (Rys. 6) w sitku weszto w wystajacy kotek 3 (Rys. 6)
obudowy slimaka.

Calos¢ nalezy zabezpieczy¢ nakretka 5 (Rys.6) Nakretke nalezy dokreca¢ do momentu wy-
czucia wickszego oporu. Nakretke nie wolno dokrecac na site gdyz spowoduje to

bardzo szybkie zuzywanie si¢ elementéw ciernych zwlaszcza tulejki $lizgowej S (Rys. 2)
i doprowadzi do nadmiernego wzrostu temperatury w obrebie koficéwki slimaka

Po ztozeniu catego zespotu tngcego i zabezpieczeniu Srubg blokujaca 2(Rys.5) nalezy za-
montowac tace 1(Rys.1) w gorny otwor obudowy Slimaka.

Nie wolno uzywac¢ maszyny bez zamontowanej tacy zatadowcze;!

Demontaz maszyny nalezy przeprowadzi¢ w odwrotnej kolejnosci.
Nalezy dbac o to aby maszyna nie pracowata na sucho bez przerabianego produktu
pozwoli to na dtuzg trwato$¢ elementdw ciernych jak i tngcych.

6. KONSERWA(CJA

6.1 Czyszczenie maszyny
Sciste przestrzeganie wskazdwek dotyczacych czyszczenia zapewni dotrzymanie wymaga-
nych przepiséw sanitarnych. Maszyne nalezy czysci¢ codziennie po zakoficzeniu pracy.

Nie wolno zanurza¢ maszyny w wodzie, ani my¢ strumieniem wody pod cisnieniem, ze
wzgledu na silnik, elementy wyposazenia elektrycznego, ktore nie posiadaja hermetycznych

obudow.

Przed rozpoczeciem demontazu elementéw do czyszcezenia dobrze jest odfaczy¢ wtyczke
przewodu elektrycznego z gniazda zasilajacego.

Do mycia nalezy uzywac wylacznie wody (goracej jesli to mozliwe} i neutralnego deter-
gentu. Nie wolno uzywac kwasu lub $rodkoéw zracych.

Aby zachowa¢ maszyne do mielenia miesa w idealnym stanie przez dlugi czas jest dobrg
zasadg aby po kazdej operacji mycia i czyszczenia wysuszy¢ maszyne dokladnie.
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6.2 Utrzymanie

Stan czeSci tnacych tj. sitka oraz nozyka tnacego powinien by¢ sprawdzany regularnie W
przypadku stwierdzenia duzego zuzycia sitka lub nozyka nalezy obie te czesci przeostrzy¢. Ostrze-
nie powinno by¢ wykonane przez wykwalifikowany personel.

Nalezy zwroci¢ szczegolng uwage podczas ostrzenia sitka aby po naostrzeniu grubosc
sitka nie byta mniejsza od Smm! W przypadku stwierdzenia takiego faktu sitko nalezy bez-
wzglednie wymieni¢ na nowe.

Regularnie nalezy takze kontrolowa¢ stan tulei slizgowej 5(Rys.2) zamocowanej na koficu
obudowy $limaka. W razie stwierdzenia duzego zuzycia, tuleja ta powinna zosta¢ wymieniona
aby nie dopusci¢ do uszkodzenia innych czesci maszyny.

Zaleca sie uzywanie oryginalnych czeSci zamiennych maszyny wyprodukowanych prze-
zproducenta.

W sktad maszyny wchodzi zespdt napedowy z przektadnig smarowang olejem. Zaleca sie
wymiang oleju co 300 godzin pracy maszyny na ten sam olej lub podobny.

Rekomendowany olej to Mobilgear 636.

Procedure wymiany oleju nalezy przeprowadzi¢ w nastepujacy sposob:
1) Zdejmij obudowe urzadzenia odkrecajac od spodu 8 wkretéw (Rys. 7).

2)  Ustaw jednostke napedowa w pozycji pionowej.

3)  Odkrec nakretke wskaznika oleju (Rys. 8).

4)  Aby spuicit olej z przektadni obrd¢ jednostke napedowg o 180°.

5)  Po stwierdzeniu zej$cia calego oleju obrd¢ ponownie jednostke napedowa o 180°,
6)  Wlej nowy olej wilosci ok. 125cm? i zakre¢ nakretke wskaznika oleju.

Rys.7. Demontaz obudowy \‘.uh “
¥

Rys.8. Korek spustowy oleju

Zaleca si¢ aby procedura wymiany oleju byla wykonana przez obstuge serwisows.

14 MG



7. KATALOG CZESCI ZAMIENNYCH

Lp. Nrczesci Nazwa elementu

1. 02202/11  Silnik elektryczny
2. 03303/A  Korpus przektadni
3. 02281 Wtacznik
4. 03305/W  Koto zebate
5 03308 Koto zebate trzpieniowe
6. 03313 Koto zebate 2
7. 03304 PierScient uszczelniajacy
8. 03307 bozysko 1
9. 03306 bozysko 2
10. 03315 Uszczelka przektadni
11. 02275/L1 Obudowa napedu
12. 02276/11 Podstawa napedu
13. 19542 Przelotka
14.  13323/F Dtawik
15.  13323/G  Nakretka dtawika
16. 13319 WskazZnik poziomu oleju
17. 13322 Uszczelka
18. 02223 Nakretka ryglujaca
19. 02207/1  Obudowa Slimaka
20. 02217/E  Slimak z trzpieniem
21.  02243/1  Trzpien Slimaka
22.  12021/IR Noz
23.  12022/IR  Sitko
24. 19516 Tulejka Slizgowa
25. 19536 Taca zatadowcza
26. 13350 Popychacz
27. 5115 Noézka
28. Kondensator 35uF

Uwaga:
Lp. oznacza numer elementu, zgodnie z rysunkiem zestawieniowym ,,Wilka
w instrukcji (rys. 5, str. 10-11).

»

Przy zamawianiu czesci i podzespotow zamiennych ,Wilka” nalezy poda¢ nastepujace
dane:

1 Numer fabryczny maszyny 2 Numer fabryczny czeci lub podzespotu

3 Nazwe czesci lub podzespotu 4 Zadang ilos¢
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Tablica 3

8. USUWANIE NIEDOMAGAN TECHNICZNYCH

WADA PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA
Silnik nie pracuje Brak napigcia w sieci Sprawdzi¢ obwéd zasilania
Uszkodzenie instalacji elekirycznej Sprawdzi¢ i naprawi¢
Uszkodzony kondensator Wymienié¢ kondensator
Uszkodzony wiacznik Wymieni¢ wtacznik
Uszkodzony silnik Wymienié lub naprawié
Duzy hatas

po wlaczeniu maszyny Zuzyte tozyska silnika lub przektadni | Wymienic tozyska

] ] Tepy néz lub sitko Naostrzyé néz i sitko
gllzglgsclwa Sprawdzi¢ ustawienie noza na dlimaku
mielonego migsa Niewtasciwie zamontowany n6z Prawidtowo zamontowany néz zwrécony jest
powierzchnig ostrza w strong sitka
UVwaga:

Jesti maszyna zatrzymuje si¢ nagle podczas mielenia, przed dochodzeniem powo-
dow tej usterki nalezy przerwac zasilanie maszyny przez nacisniecie czerwonego
przycisku wigeznika (Rys. 1, poz. 3)

1) Jesli zatrzymanie nastgpito przez braki w dostawie prgdu nie wlgczaj maszy-
ny do czasu normalnych warunkéw dostawy prgdu.

2) Jesli zatrzymanie jest spowodowane przez przecigienie, usun material powo-
dujgcy zatrzymanie.

3) Jesli zatrzymanie jest spowodowane niesprawngq instalacjq elektryczng maszy-
ny, skontaktuj sie ze sprzedawcq tak aby maszyna mogta by¢ sprawdzona w
razie koniecznosci przez producenta.
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